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C21 TAGLIOLINI CASERECCI UOVO ALLEVAMENTO A TERRA
PASTA FRESCA SURGELATA CONF. KG 2,5
INGREDIENTI PASTA Semola di grang duro da Altamura, Farina di grano Tenerq TOO tracciata
Romagnola, 27% uova da allevamento a Terra Origine Italia, acqua.
INGREDIENTI RIPIENO
ALLERGENI Glutine, Uova. Pu0 contenere; latte, frutta a guscio, pesce, crostacei, soia,
senape.
TRATTAMENTI Pastorizzazione.
PROFILO ORGANOLETTICO COLORE: Giallo, leggermente opaco
STRUTTURA: tagliolino spesso e poroso
SPECIFICHE LARGHEZZA: 3 mm
SPESSORE SFOGLIA: mm 1,00
PESO: gr 0,60
SCADENZA - SHEL LIFE 18 mesi dalla data di produzione
CONSERVAZIONE Da -18°
CODICE EAN 128 (01)08032894465452(10) lotto(15) scad (3100)00025
CODICE EAN 13 8032894465452
TEMPI DI COTTURA 5/ 6 minuti TABELLA NUTRIZIONALE VALORI MEDI PER 100G
DOSE PER PERSONA Gr 100/120 ENERGIA/ENERGY 306 Kcal/ 1295 KJ
RESA DOPO LA COTTURA 70% GRASSIFAT 4,339
PESO NETTO AL PEZZO KG 25 DI CUI SATURI/OF WHICH SATURED 1,33g
PEZZI PER IMBALLO 2 vassoi da 20 nidi CARBOIDRATI/CARBOHYDRATE 52,679
PEZZI PER STRATO 8 cartoni DI CUI ZUCCHERI/OF WHICH SUGARS 0,299
STRATI PER PALLET 14 strati FIBRE/FOBERS 2,609
SCATOLE PER PALLET 112 cartoni PROTEINE/PROTEIN 12,849
PESO PER PALLET Kg 280 SALEISALT 0,10
INDICAZIONI PER LO SMALTIMENTO DELLA CONFEZIONE
INVOLUCRO ESTERNO CARTONE  PAP 20 SMALTIRE NELLA CARTA

VASSOI INTERNI CARTONE  PAP 20 SMALTIRE NELLA CARTA




